
speisen

wir gewähren bei barzahlung  
per sammelrechung ab Fr. 150.00 5% rabatt.

 Hermanseck

vorspeisen  

knackige blattsalate im schüsseli  
garniert mit gemüse und gerösteten kernen an hausdressing 
Fr. 15.00 

sesam-panna cotta  
auf randencarpaccio mit kandierten blutorangen und pekannüssen   
Fr. 21.50 
 
das rindfleisch-tatar und die ravioli  
empfehlen wir gerne als vorspeise

blumenkohlsuppe 
mit getrüffeltem amaranth 
Fr. 12.50 

hauptgang
ricotta-nuss ravioli 
mit mönchsbart an feta-schaum  
Fr. 23.50 / Fr. 34.50

rindskopfbäggli 12 stunden gegart an rotweinjus   
mit blumenkohl püree und topinambur 
Fr. 37.50

geschmorte lammschulter an sellerie-rotweinjus  
dazu aubergine gefüllt mit couscous und dörrzwetschgen   
Fr. 41.50

filet-medaillon vom thurgauer apfelschwein  
dazu mönchsbart-tomaten tagliatelle garniert mit speck-chip 
Fr. 42.50

karotten-risotto mit getrüffelter burrata   
garniert mit mohn-brot chip 
Fr. 29.50   

mandel-kartoffel praline gefüllt mit mungosprossen, spinat  
und kräutertofu auf schwarzwurzel-püree   
Fr. 30.50   

 rindfleisch-tatar ‘nach alter hermans art’ mit dörrtomaten  
Fr. 25.50 / Fr. 38.50  
mit pommes frites als begleiter: plus Fr. 5.00

zürichsee felchenfilets in safran-fond gegart auf bergkartoffel- 
gemüseragoût, garniert mit maissprossen / felchen: wildfang, zürichsee 
Fr. 44.50 

wienerschnitzel vom kalb dazu pommes frites  
und speckbohnen  
Fr. 44.50

crème brûlée mit tonkabohne verfeinert  
dazu apfel-amaretti crumbles  
Fr. 14.50

lauwarmer schokoladenkuchen 
mit einer kugel sauerrahmglace 
Fr. 15.00

dessert

das abendangebot
 Hermanseck


